Roggenbrottaler mit Sour Cream
und Lachsfleisch mit Pfefferrand

Zutaten fiir 3 Stiick:

3 Scheiben Roggenbrot oder
Mischbrot

Sour Cream mit Frihlings-
kréutern

3 Scheiben Lachsfleisch mit
Pfefferrand (alternativ: Lachs-
schinken)

2-3 griine Oliven, mit Paprika-

paste gefullt

besonderer Hilfsmittel:

Ausstecher 8 cm

1. Roggenbrot rund
ausstechen. Etwas dicker
mit Sour Cream bestrei-
chen.

2. Lachsfleisch zurecht-
schneiden und auflegen.

3. Halbieren und mit
Olivenscheiben dekorie-
ren.
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Hinweise:

Lachsfleisch ist in der Regel
weicher als Lachsschinken.
Bei Gasten immer mit
anderen Canapés zusam-
men anbieten.

Schlagworte:

sehr leicht, Zubereitung ca.
5 min, Partygerichte,
Roggenbrottaler, Wurstwa-
ren, international
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