Raucherlachstartar mit Radicchio
und Avocado

Zutaten fiir zwei Personen:

2 Scheiben Raucherlachs
8 Radicchio-Blatter

2 Bléatter Endiviensalat oder
Eissalat

1-2 unbehandelte Zitronen
1/2 reife Avocado
Marinade:

1 Msp Salz, Pfeffer aus der
Mihle

2 Prisen Zucker

Zitronenabrieb von einer
Zitronenhélfte

1 EL Zitronensaft
1 EL Aceto Balsamico bianco
3 EL Olivendl

1. Salatblatter im ganzen
waschen, mit Kiichenti-
chern trocknen. 2 Blatter
vom Radicchio und vom
Endiviensalat in feine
Streifen schneiden.

2. Raucherlachs fein
wiirfeln und mit den
Salatstreifen vermengen.
Marinade riihren und
darlber traufeln.

3. Avocado halbieren,
schalen, in Scheiben
schneiden und mit
Zitronensaft betraufeln.

4. Raucherlachstartar mit
den Salatstreifen auf
Radicchioblattern gefallig
anrichten. Mit Zitronen-
scheiben und Avocado-
scheiben garnieren.
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Schlagworte:

leicht, Zubereitung ca. 20
min, Vorspeisen, Fisch,
R&ucherlachs, mediterran
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