Canapés mit Raucherlachs
und Deutschem Kaviar

Zutaten fir 12 Stiick:

12 Scheiben Baguette oder
Parisienne

weiche Butter

Salatblatter von griinen Salaten
(Kopfsalat, alternativ Lollo
Biondo, Eichblattsalat etc.)

120-180 g R&ucherlachs
Sahnemeerrettich
Deutscher Kaviar

1-2 Zitronen (optional)
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1. Baguette leicht schrag
in 12-15 mm dicke
Scheiben schneiden,
diinn mit Butter bestrei-
chen. Blattsalat waschen
und trocknen. Gebutterte
Scheiben mit passend

gezupften oder geschnitte-
nen Salatblattern belegen.

2. Raucherlachs in
passende Stiickchen
schneiden,mit etwas
Sahnemeerrettich
bestreichen, einrollen und
auflegen. Optional
Zitronen in Scheiben
schneiden, die Scheiben
halbieren und etwas
einschneiden, damit man
sie auf die Lachsrollen
klemmen kann (siehe
Bild).

www.artedy.de

3. Mit Deutschem Kavier
ausgarnieren.

Hinweise:

Die Mengen des aufzustrei-
chenden Sahne-
meerrettichs héngen von
der Sorte (mild oder scharf)
und vom personlichen
Geschmack ab.

Schlagworte:

leicht, Zubereitung ca. 15
min, Partygerichte,
Canapés, Fisch,
Réucherlachs, international
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