Kalte Platte 111
mit Gorgonzolacreme-Happchen
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Zutaten flir diese Platte: Diese Gorgonzolacreme- Hinweise:

Héppchen schmecken

6-8 Pumpernickeltaler mit sehr gut zu Wein, Fur einen Empfang rechnet

Gorgonzolacreme und man mit 4-5 Canapés pro
Trauben Zutaten und Zubereitung Person.
im Detail siehe jeweils

3-4 Roggenbrottaler mit : Bei einer Zusammenstel-
eigene Rezepte.

Gorgonzolacreme, Walniissen lung fur einen Empfang ist
und Trauben eine Auswahl aus diesen
Héppchen eine gute

3-4 Canapés mit Birne, ]
Ergénzung zu anderen

Gorgonzola, Walnussen und

Trauben Sorten.

3-4 Rogenbrottaler mit Birne, schlagworte,
Gorgonzolacreme, Walniissen mittel, Zubereitung ca. 40
und Trauben min, Partygerichte,

Canapés, Roggenbrottaler,
Pumpernickeltaler, K&se,
international

Rezept und Foto: Walter
Stand 20.01.2023

© 2023 Walter Reithmayer, Miinchen www.artedy.de # 2260



