Erdbeerkuchen

Zutaten fir einen Kuchen:

Kuchenboden (Fertigware,
Ruhrkuchen oder Biskuit)

500 g frische Erdbeeren
Kuvertiire (Vollmilch)
1 P&ckchen Tortenguss rot

1 Schuss Amaretto

1. Kuverttire bei niedriger
Temperatur schmelzen,
Kuchenboden mit der
geschmolzenen Schokolade
bestreichen. 15 Minutenim

Kuhlschrank erkalten lassen.

2. Erdbeeren waschen und
halbieren, den Kuchen-
boden damit belegen.

3. Tortenguf3 nach
Packungsanweisung
zubereiten, einen Schuss
Amaretto unterrithren.

4. Tortenguf3 auf dem
Kuchen verteilen.
Mindestens 15 Minuten
abkihlenlassen.
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Hinweise:

Ein einfacher und klarer
Kuchen, der seinen Ge-
schmack auf die Giite der
Erdbeeren stiitzt.

Schlagworte:

leicht, Zubereitung ca. 15
min, Gesamtzeit ca. 45
min, Nachspeisen, Kuchen,
deutsch
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