Kirschtomaten mit Krauterkase

Zutaten fiir vier Personen:

12 etwas gréRere Kirsch-
tomaten

80-120 g Frischkése mit
Krautern (bevorzugt Ziegen-
frischké&se mit Kréutern)

- Kirschtomaten waschen
und halbieren. Vorsichtig
mit einem sehr kleinen
oder mit einem spitzen
Loffel entkernen. Mit
Krauterfrischkase fillen.
Je drei Stiick in kleinen
Glas-Schalchen anrichten.
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Schlagworte:

sehr leicht, Zubereitung ca.
10 min, Amuse-Gueule,
Happchen, Kase, vegeta-
risch, mediterran
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