Kir und Kir Royal

Zutaten:

Créme de cassis
(Johannisbeerlikor)

trockener WeilRwein

fir Kir Royal:
Champagner

1. Das Mischungsverhéltnis
sollte etwa 1:10 sein. Fr die
im Bild gezeigten Glaser mit
0,2 L Inhalt nimmt man also
einen knappen 2 cl
Messbecher Cassis.

2. Den Likor in das Glas
geben und vorsichtig mit
dem WeilRwein oder dem
Champagner auffilllen.
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Hinweise:

Kir Royal war in den 80er
Jahren ein Modegetrénk,
stand auch sinnbildlich fiir
eine bestimmte Art von
Schickeria.

Schlagworte:

sehr leicht, Zubereitung ca.
5 min, Getrénke, Aperitif,
alkoholisch, franzdsisch
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